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Christmas experiences
for those who celebrate differently.
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Natal no
Hotel Real Palacio

Lisboa cresce, mas a tradicdo persiste.
Juntamo-nos, celebramos. E Natal.

Mais do que nunca, queremos fazer parte de algo
maior e guardar as melhores memarias. No Hotel
Real Palacio, ndo sera diferente: o Natal ganha vida
através de momentos inesperados.
Escreva a sua carta. N6és prometemos entrega-la.
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HOTEL REAL PALACIO

Opcoes
@« Decoracao

Ambientes envolventes e personalizados,
pensados para transformar cada espaco num
cenario de Natal Unico, acolhedor e memoravel.
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¢« Decoracao
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Classic Christmas

Um Natal classico, caloroso e intemporal, onde o
vermelho e o verde se combinam com pinheiro, lacos
e apontamentos dourados. Uma atmosfera acolhedora
e festiva, pensada para celebrar a mesa e partilhar a
esséncia do Natal.

— valor sob consulta

White Christmas

A magia de um Natal branco, delicado e luminoso. Tons
claros, verdes naturais e luz quente criam um cenario
inspirado nas paisagens de inverno, onde elegancia e
serenidade acolhem cada celebragao.

— valor sob consulta

Imagens meramente ilustrativas.

IVA incluido a taxa legal em vigor
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CPCOCs
¢« Decoracao

Wonderland Christmas

O Natal transforma-se numa viagem magica, onde cada
detalhe desperta a imaginacdo. Entre tons de vermelho,
branco e dourado, luzes que brilham como estrelas,
carrosséis encantados e surpresas inesperadas, cria-se
uma atmosfera envolvente, calorosa e inesquecivel.

— valor sob consulta

Ilegant Christmas

Uma interpretacdo contemporanea e sofisticada do
Natal, onde o preto e branco se cruzam com verde
profundo e luz dourada. Um ambiente elegante e
cosmopolita, marcado pelo contraste, pela textura e por
uma estética distinta.

— valor sob consulta

Imagens meramente ilustrativas.

IVA incluido a taxa legal em vigor



HOTEL REAL PALACIO

(Do
de AAivacoes

Momentos pensados para criar ligacao,
surpreender e guardar na memoria.
Ativacoes gue ddo vida ao espirito de Natal e
transformam a celebracdo numa experiéncia
verdadeiramente especial.

T T

Imagem meramente ilustrativa.
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| lot Chocolate Bbar

Uma pausa doce e reconfortante, com chocolate quente

e uma selecdo de acompanhamentos, entre chantilly,
marshmallows e canela. Um momento de partilha pensado
para aguecer o espirito natalicio e tornar a experiéncia
ainda mais memoravel.

— valor sob consulta

OpCoes
de ALIVACOES v Create your Christmas

Create your

e Postcard

Dra, it and Através de um totem digital interativo, convidamo-lo a
i din desenhar o seu proprio postal de Natal, dando vida a
5 #* mensagens unicas, ilustracées espontaneas e pequenos
gestos de carinho. Uma experiéncia simples, envolvente,
divertida e que transforma cada participante no autor da
sua propria historia de Natal.

— valor sob consulta

Imagens meramente ilustrativas.

IVA incluido a taxa legal em vigor
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Opeoes
de \ivacoes

The Christmas Stocking Bar

Personalize a sua meia de Natal tornando-a Unica.
Num charmoso carrinho festivo, um especialista estara
a personalizar as meias ao momento, através de
gravacao a laser, transformando cada peca numa
recordacao exclusiva.

— valor sob consulta

Santa’s Post Station

Para agueles que acreditam verdadeiramente na magia
do Natal. Aqui, pode escrever a sua carta em postais
especiais e envia-la através da caixa de correio oficial,
garantindo gque os seus desejos chegam diretamente ao
destinatario escolhido. A carta sera entregue a pessoa ou
morada que identificar na mesma.

— valor sob consulta

Imagens meramente ilustrativas.

IVA incluido a taxa legal em vigor
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HOTEL REAL PALACIO

(UPEOES
de ANiMacao

Momentos de entretenimento e diversdo que dao
vida ao evento, com propostas adaptadas ao
ambiente, ao publico e ao conceito de Natal.

Imagem meramente ilustrativa.
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(DDEOCS
de ANIMAacao

DJ Set

Porgue algumas das melhores recordacdes de Natal comecam
na pista de danca.
— valor sob consulta

Host & Live Music

Um ambiente descontraido, um anfitrido que da ritmo a noite e mudsica
a0 Vivo gue aproxima pessoas do primeiro brinde ao ultimo aplauso.
— valor sob consulta

haraoke

A oportunidade perfeita para revelar talentos escondidos
e criar memorias que perduram muito para além da festa.
— valor sob consulta

Ouiz

Porgue é gque as 10h a copa esta sempre cheia? Qual € a cor
preferida do CEO? Das curiosidades mais improvaveis as respostas
que todos pensam conhecer, este quiz transforma conversas de
corredor numa competicao saudavel onde cada ponto conta.

— valor sob consulta

Bingo
Entre a expectativa e a celebracao, existe apenas um ndmero.
Mantenha os olhos no cartdo, acompanhe cada chamada e deixe a

sorte fazer o resto. Afinal, nesta noite, a sorte também se senta a mesa.
— valor sob consulta

IVA incluido a taxa legal em vigor
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HOTEL REAL PALACIO

Opcoes
4 Mlenus

Propostas gastrondmicas que
celebram o Natal a mesa, com menus
adaptados a diferentes ambientes,
publicos e momentos.




Set menu
Classic ¢

ENTRADAS

ESCOLHA 1 OPCAO

PRATO PRINCIPAL

ESCOLHA 1 OPCAO

SOBREMESA

ESCOLHA 1 OPCAO

BEBIDAS

DESDE

POR PESSOA

Trouxa de queijo Chévre com doce de abdbora, nozes
caramelizadas e folhas da época

Tartaro de bacalhau fresco com aneto, coulis de pimentos,
focaccia e folhas da época

Creme de camardo aromatizado com citronela, gengibre,
coentros e croutons

Creme de abdbora, requeijao e canela

Creme de alho francés trufado com creme fraiche e cebolinho

Bacalhau fresco com puré de gréo, nabiga, pil-pil e crumble

de broa e ervas

Corvina com orzo de camardo e sapateira e verduras da época
Filete de robalo com malandrinho de berbigao, ervilha, liméo e
verduras da época

Ballotine de peru com cremoso de batata-doce,

foie e frutos secos

Bochecha de novilho estufada em Porto com texturas

de cherovia e molho Madeira

Vazia Angus com batata gratinada, espargos grelhados e molho
pimenta verde

Profiterole crocante com gianduja

Mil-folhas de framboesa com gelado de pistacio

Bolo de améndoa com pera em Porto branco

e parfait de baunilha

Finger de tangerina com gengibre e dacquoise de coco

Agua mineral, &gua com gas, refrigerantes, imperial, vinho tinto,
branco e rosé da sele¢cdo Real Palacio

CAFE E CHA

Set menu |
Signature n9c

ENTRADAS

ESCOLHA 1 OPCAO

PRATO PRINCIPAL

ESCOLHA 2 OPCOES

SOBREMESA

ESCOLHA 1 OPCAO

BEBIDAS

DESDE

POR PESSOA

Trouxa de queijo Chévre com doce de abdbora, nozes
caramelizadas e folhas da época

Tartaro de bacalhau fresco com aneto, coulis de pimentos,
focaccia e folhas da época

Creme de camardo aromatizado com citronela, gengibre,
coentros e croutons

Creme de abdbora, requeijdo e canela

Creme de alho francés trufado com creme fraiche e cebolinho

Bacalhau fresco com puré de grao, nabiga, pil-pil e crumble

de broa e ervas

Corvina com orzo de camardo e sapateira e verduras da época
Filete de robalo com malandrinho de berbigéao, ervilha, liméo e
verduras da época

Ballotine de peru com cremoso de batata-doce,

foie e frutos secos

Bochecha de novilho estufada em Porto com texturas

de cherovia e molho Madeira

Vazia Angus com batata gratinada, espargos grelhados e molho
pimenta verde

Profiterole crocante com gianduja

Mil-folhas de framboesa com gelado de pistacio

Bolo de améndoa com pera em Porto branco

e parfait de baunilha

Finger de tangerina com gengibre e dacquoise de coco

Agua mineral, &gua com gas, refrigerantes, imperial, vinho tinto,
branco e rosé da sele¢cdo Real Palacio

CAFE E CHA

IVA incluido a taxa legal em vigor



HOTEL REAL PALACIO

BUFFET -
Classic :

POR PESSOA
MINIMO 30 PESSOAS

ENTRADAS

Pera salteada com reducdo de Porto, nozes caramelizadas,
queijo azul e rucula

ENTRADAS

Bacalhau com grdo e coentros
Selecdo de salgados

Saladas (César de frango, Algarvia,
Batata alemd, Caprese)

Salada simples (alface, tomate, pepino e beterraba)

SOPA Aveludado de alho francés, nata fresca e cebolinho
Creme de legumes, azeite virgem e cebolinho
Caldo verde

SOPA

ESCOLHA 1 OPCAO ESCOLHA 1 OPCAO

PEIXE Bacalhau espiritual com camarao
Dourada com molho de fragateira e mexilhao
Pampo com molho de limado e cebolinho

ESCOLHA10PCAO ESCOLHA 1OPGAO
CARNE Perna de peru com cebola, toucinho e castanhas
Novilho estufado em Porto, canela e raizes da época
Supremo de frango com molho de farinheira

CARNE

ESCOLHA 1OPCAO ESCOLHA 1 OPCAO

BUFFE T
Signature

o9¢

POR PESSOA
MINIMO 30 PESSOAS

Tabua de queijos nacionais/internacionais e charcutaria
Camardo com abacaxi

Leitdo assado

Sele¢cdo de salgados

Saladas (Polvo com pimentos assados, Pepino
com frango grelhado e molho de iogurte, Batata alema, Caprese)

Salada simples (alface, tomate, pepino e beterraba)

Creme de crustdceos com citronela, gengibre e coentros
Creme de couve-flor trufado com améndoa torrada
Creme de abdbora assada com batata-doce e canela

Bacalhau fresco com broa de milho, alho e coentros
Corvina com molho de camar&o e coentros
Robalo com molho aveludado de berbigédo

Perna de peru com cebola, toucinho e castanhas
Bochecha de porco estufada em Porto
Escalopes de novilho com molho de vinho do Porto

Ravioli de abdbora com cebola caramelizada, natas,
espinafres e sementes de abdbora

BeGEparIAMH oo Bl s s e VEGETARAND
ACINPANHANENTDS | Losumes s, ooz e s e oo ACONPANHAHENTOS
SOBREMESAS Classicos de Natal SOBREMESAS
BEBIDAS Agua mineral, 4gua com gas, refrigerantes, imperial, vinho tinto, BEBIDAS

branco e rosé da selecdo Real Palacio

CAFE E CHA

Legumes, arroz thai, arroz drabe, arroz de forno,
batata gratinada, esmagada de batata-doce

Classicos de Natal

Agua mineral, &gua com gas, refrigerantes, imperial, vinho tinto,
branco e rosé da selecdo Real Palacio

CAFE E CHA

IVA incluido a taxa legal em vigor



HOTEL REAL PALACIO

COCKTAIL A
Dinnatoire e

MINIMO 30 PESSOAS

PRATOS VOLANTES Creme de crustaceos com citronela, gengibre e coentros
Croquete de novilho e molho de mostarda

Cogolho com camarao, bacon, parmesao, croutons e molho César
Ceviche de peixe

Gyoza de camardo com cebolinho e molho ponzu

Novilho estufado em Porto com batata-doce e marmelo
Bacalhau fresco com cremoso de milho, berbigao e coentros
Orzo de cogumelos trufado e queijo creme

Pudim Abade de Priscos com frutos vermelhos e crumble
Mousse de avela com crumble e banana caramelizada em rum
Tarte de lima merengada

Mini espetada de fruta

Agua mineral, &gua com gas, refrigerantes, imperial, vinho tinto,
BEBIDAS ; i it

branco e rosé da sele¢do Real Palacio

CAFE E CHA

MENU By
Casual / leam s

XMAS Goal

Celebre o Natal no Sports Bar reservado
em exclusivo para o seu grupo.

ENTRADAS Couvert

Selecao de queijos nacionais/internacionais e charcutaria
Pataniscas de camar&o

Nachos (guacamole, pico de gallo e coleslaw)

Chips artesanais

Selecdo de salgados

Bacalhau com grao

Salada de batata alemé

PRATOS QUENTES Mini hamburgueres

Asas de frango com molho BBQ
Ovos mexidos com farinheira
Moelas a portuguesa

SOBREMESAS | Arroz doce

Sericaia

Pudim Abade de Priscos com frutos vermelhos e crumble
Tarte de lima

Brownie

Cookies

Fruta laminada

Agua mineral, &gua com gas, refrigerantes, imperial, vinho tinto,
BEBIDAS ) 4 il
branco e rosé da sele¢cdo Real Palacio

CAFE E CHA

IVA incluido a taxa legal em vigor



HOTEL REAL PALACIO

sSuplemento

de Bebidas

WELCOME DRINK
Classic

Agua mineral, &gua com gas, néctares, Porto tonico, Bellini

10€ por pessoa | 30 minutos
13€ por pessoa | 1 hora

WELCOME DRINK
Signature

Agua mineral, &gua com gas, néctares, Martini ténico,
sangria de espumante

14€ por pessoa | 30 minutos
16€ por pessoa | 1 hora

WELCOME DRINK
Premium

Agua mineral, &gua com gas, néctares, Gin Bombay, Espumante, Mimosa

19€ por pessoa | 30 minutos
23€ por pessoa | 1 hora

OPEN BAR
Classic

Agua mineral, &gua com gas, néctares, refrigerantes, imperial, vinho da selecdo
Real Palécio

14€ por pessoa | 30 minutos
16€ por pessoa | 1 hora

OPEN BAR
Signature

Agua mineral, &gua com gas, néctares, imperial, Bombay Sapphire, Bacardi Carta
Blanca, Vodka Eristoff, Safari, Aperol Spritz

19€ por pessoa | 30 minutos
24€ por pessoa | 1 hora

OPEN BAR
Premium

Agua mineral, &gua com gas, néctares, imperial, Aperol Spritz, Martini rosso, Vodka
Grey Goose, Licor Beirdo, Safari, Dewar’s

28€ por pessoa | 30 minutos
35€ por pessoa | 1 hora

IVA incluido a taxa legal em vigor



HOTEL REAL PALACIO

Canapes

Selecdo de canapés frios, quentes e doces.

SELECAO
PARA ESCOLHA

3 opcdes . 10€ por pessoa | 30 minutos
6 opcoes . 16€ por pessoa | 30 minutos
9 opcdes . 24€ por pessoa | 30 minutos

Tartaro de novilho e gema curada

Ceviche de peixe e milho frito

Crostini de camardo com guacamole e malagueta
Bruschetta de ricota com tomate

Salada caprese

Shot de creme de abdbora com requeijao, canela e améndoa
Pakora de legumes com pepino e molho de iogurte

Gyoza de camarao com cebolinho e molho teriyaki

Bacalhau lascado com cremoso de milho e coentros

Coscordes de farinheira

Mini hamburguer de novilho em brioche com pickle caseiro,
queijo brie e molho mostarda

Pudim Abade de Priscos

Bolo de trés chocolates

Brownie de matcha e frutos vermelhos

Tarte de lim&o merengada

Mousse de aveld com crumble e banana caramelizada em rum
Mini espetada de fruta
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Imagem meramente ilustrativa.



HOTEL REAL PALACIO

TERMOS E CONDICOES DE RESERVA

Esta proposta é valida por um periodo de 10 dias;

« Os valores apresentados compreendem a exclusividade do espaco de refei¢cdo, organizagdo e
acompanhamento do evento, bem como, acessoérios decorativos de Natal nas mesas;

« Por favor, note que o valor apresentado na proposta tem por base a data solicitada, o nimero de
participantes e os servicos a contratar. Em caso de qualquer alteracao a este respeito, o Real Palacio tera o
direito de rever a sua disponibilidade e tarifas aplicadas;

* As op¢des do menu deverdo ser selecionadas até 15 dias antes do evento. Apds este prazo, o menu sera
selecionado com base nas opgdes do chef;

« Os menus apresentados podem ser adaptados mediante restricbes/alergias alimentares apresentadas
previamente até 15 dias antes do evento;

A refeicdo tem uma duragdo maxima de 3 horas. Qualquer prolongamento deste periodo podera estar
sujeito a custos adicionais;

* Servicos adicionais de animagao implicam a contratagao do servigco de open bar durante o respetivo
periodo;

* A contratacdo de servigcos de animagao, incluindo DJ, musica ao vivo (covers), musica ambiente (covers)
ou outros servicos nao implicados na proposta adicional, estd associada a licencas de direitos de autor,
nomeadamente SPA e Audiogest, entre outras entidades competentes. O valor destas licengas varia em
funcdo das caracteristicas do evento e serd oportunamente comunicado e incluido na fatura proforma.

A respetiva regularizacdo devera ser efetuada antecipadamente, sob pena de ndo ser possivel realizar a
animacgao prevista;

« Os servicos de decoragdo tematica e animagéo nao sdo comissionaveis.

* Propostas de animag¢ao mediante pagamento adicional.

GARANTIA DE RESERVA

* Para confirmacgdo do evento tera de ser efetuado um pagamento de 50% do valor total da reserva, ndo
reembolsdvel, e os restantes 50% até 15 dias antes do evento;
A fatura proforma devera ser assinada;

« A fatura final s6 sera emitida apds pagamento total e apds o evento.

PRAZO DE CANCELAMENTO E PENALIZAGOES

* Cancelamento total até 1 més antes do evento- penalizagdo de 50% do valor total da reserva;

* Cancelamento total entre 30 dias e 15 dias antes do evento- penalizagéo de 75% do valor total da reserva;
* Qualquer cancelamento durante os 14 dias antes da data do evento, sera debitado na sua totalidade;

« Cancelamento desde a data de confirmacao até 181 dias antes do evento - E permitida uma reducdo de
até 20% do numero de participantes para reunides e servicos de F&B (Food & Beverage) sem penalizacao.
Qualquer cancelamento que exceda esta percentagem sera cobrado a 100% do valor correspondente ao
numero total de participantes por dia;

« Cancelamento entre 180 e 121 dias antes do evento- E permitida uma reducéo de até 15% do nimero de
participantes para reunides e servigos de F&B sem penalizagdo. Qualquer cancelamento que exceda esta
percentagem sera cobrado a 100% do valor correspondente ao niumero total de participantes por dia;

« Cancelamento entre 120 e 61 dias antes do evento- E permitida uma reducdo de até 10% do nimero de
participantes para reunides e servicos de F&B sem penalizacdo. Qualquer cancelamento que exceda esta
percentagem sera cobrado a 100% do valor correspondente ao nimero total de participantes por dia;

» Cancelamento entre 60 e 31 dias antes do evento - E permitida uma reduc&o de até 7,5% do niimero de
participantes para reunides e servicos de F&B sem penalizacdo. Qualquer cancelamento que exceda esta
percentagem sera cobrado a 100% do valor correspondente ao numero total de participantes por dia;

«» Cancelamento entre 30 e 15 dias antes do evento- E permitida uma reducdo de até 5% do niimero de
participantes para reunides e servi¢cos de F&B sem penalizacdo. Qualquer cancelamento que exceda esta
percentagem sera cobrado a 100% do valor correspondente ao nimero total de participantes por dia;

* Qualguer reducao do nimero de participantes efetuada entre 14 dias antes do evento e a data de
realizacdo do mesmo sera cobrada na totalidade.

As salas apresentadas sao reals. A decoracao € uma representacao 8D meramente ilustrativa.

Os nossos pratos podem conter frutos de casca rija, sementes ou vestigios de alimentos que podem provocar
alergias ou intolerancia alimentar. Se necessitar de informagado sobre a composi¢cao detalhada dos pratos,
consulte, por favor, os nossos colaboradores antes de efetuar o pedido. IVA incluido.

Todas as imagens sédo meramente ilustrativas.

INFORMAGCOES E RESERVAS
T (+351) 213199 500 | E eventos.lisboa@realhotelsgroup.com
Custo de uma chamada para a rede fixa nacional




